
金・土・祝前日 17:30～2:00 （Last Order   1:00）

月・水・木・日・祝日 17:30～24:00 （Last Order   23:30）

定休日：火
＊記載価格は全て税込み価格です

＊サービス・席料¥330    22時以降＋¥220の深夜チャージ料を頂戴致します

Corporate Web Site

誕生日ケーキやウェデイングケーキ手作り致します（要予約）

誕生日会・結婚式二次会・懇親会など各種パーティーでの

サプライズな演出にご利用ください！ 心を込めて手作りします。

♛PARTY♛
飲み放題付きのコース
ご用意しております。 ¥5000～
各種宴会にご利用ください。シーンに合わせた料理や貸切も承ります。ご相談ください。

結婚式二次会・同窓会・懇親会・忘年会・歓送迎会
マイクやテレビの貸し出しも承ります

コース内容は季節によって変わります。詳しくはホームページ・電話・スタッフまでご確認ください。



♛SALAD♛
  ・ベーコンのシーザーサラダ

（林SPFポーク使用。アンチョビの効いた自家製ドレッシング） ¥790

 ・野菜スティック アンチョビマヨネーズ ¥760

・海苔と大根の和風サラダ                ¥740

（シャキシャキ大根のさっぱり系）

♛FRIED♛

フライドポテト
・明太マヨソース明太のせ ・チリソース＆ ・ケチャップ＆マヨネーズ

¥760 サワークリーム ¥690 &マスタード ¥670

♛A DISH♛
  ・エビのアヒージョ       ¥830

   ・しらすのアヒージョ       ¥830

・明太子のアヒージョ        ¥880

・追加バケット  ¥250

・自家製ピクルス       ¥600

  ・梅和え大根のたたきキュウリ  ¥550

・せせりスモーク炙り        ¥660

・チーズ盛り合わせ  ¥990

  ・追加クラッカー       ¥200

   ・生ハム       ¥990

・揚げ出し豆腐        ¥660                         ・ビーフジャーキー        ¥980

・サーモンのカルパッチョ  ¥930 ・ミックスナッツ        ¥750

・ガーリックシュリンプ ¥760                              
・長芋のポテトフライ   わさびマヨネーズ ¥690
・豚の唐揚げ 千葉県産林SPFポーク使用 ¥660
・フィッシュ＆チップス ¥760



♛ ♛
カフカでは地元食材「林SPFポーク」薬物残留0の健康美容豚・当店では一頭買いをしております。 

生産者・製造者の情熱と技術が詰まった豚肉。様々な部位の上質な肉質と脂の旨味を味わってください。 

  Specific  

Pathogen 

Free

選べる！カスタムする！
ソーセージ盛り合わせ 

・粗挽きソーセージ ¥320/本 （人気No.1  まずはここから）

・ボローニャソーセージ ¥380/枚 （濃い目の味でジューシーさ抜群）

・チョリソー ¥320/本 （辛口でも上品な味は地元の豚肉だから）

・ヴァイスブルスト ¥590/本 （白ソーセージのビッグサイズ）

・イノシシフランク ¥590/本 （ジビエの赤身がうまい！ビッグサイズ）

・厚切りベーコン ¥750/枚 （旨味をダイレクトに感じてください）

・ロースハムステーキ ¥980/枚 （高級部位を丁寧に仕上げました）

・豚の唐揚げ   ¥660                                          ・自家製チャーシュー 3種葱 ¥760

・つまみになる生姜焼き  ¥790                   ・豚しゃぶ    和風サッパリ系 ¥660



♛PIZZA♛
    

 ・ベーコンのマルゲリータ ¥1180 
                (林SPFポーク使用）

 ・フルーツトマトのマルゲリータ  ¥1080

  ・4種のチーズピザ              ¥1080
（蜂蜜をかけてお召し上がりください）

・アボカドと明太マヨソースピザ ¥1080

♛PASTA♛
・ミートボール＆ミートソーススパゲティ ¥1350

・茄子とベーコンのトマトソーススパゲティ ¥1200 

・エビと野菜のトマトクリームスパゲティ ¥1300

  ・明太子と海苔のクリームソース ¥1100

・挽き肉の入ったペンネアラビアータ  ¥1200   

 ・キャベツとアンチョビのペペロンチーノ ¥1000

♛ ♛
カフカのデザートは心を込めた手作り     ¥660 （アイス付）

日替わりのデザートはおすすめメニューをご覧下さい。スタッフにお問い合わせ下さい。
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